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Raffianecc, kerekes utazétaska, aragaz-szekér — nagyjabdl ezekkel szallitottak haza az
udvarhelyiek a keddi piacrél a zakuszkanak valét, de volt, aki sajat személygépkocsit vagy taxit
vetett be az év egyik legfontosabb piacozasara.

A piac bejaratnal a tormaarusok vannak tébbségben — mint tudjuk, ez elengedhetetlen a
savanyusagok készitéséhez — hangosan kindljak, két lej egy kodtéssel. A 1§ attrakcié azonban a
zakuszka néven ismert sajatos z6ldségkeverék alapanyaga, ma nagyon sokan és nagy
mennyiségben vették.




Hazarepiilt a zakuszkanak val6
2014. szeptember 16. kedd, 10:52

A vidékunkon is nagyon elterjedt, kenyérre kenhet6 f6tt z6ldségkeverek eredetileg
Orményorszagbdl jutott el hozzank. Rengeteg féle recept van, hiszen akarcsak a lecso
esetében (ennek is szezonja van), az "ahany haz, annyi szokas" érvényesdl.

A kobatfalvi 64 éves Osvath Irma néni rendszeresen arul a piacon évek 6ta. O is arul piros
kapiaparikat, ritkan még zakuszkat is. Mint mondja, 6 harom kilé padlizsanhoz 6t kil6 gogost
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tesz, illetve egy kil6 hagymat. Egy kil6 paradicsomot is ledaral, mindehhez egy liter olaj jar,
s0zza, fliszerezi.

A felsorolt mennyiségbdl kb. 18 Uveg zakuszka lesz. "Ha paszullyal csinaljuk, akkor a harom
kil6 vinete helyett masfél-két kil paszulyt tesziink a zakuszkahoz" — teszi hozza Irma néni, aki
6-8 lejért szokott arulni egy Gveg zakuszkat.
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