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Még el sem kezdődik az új termék bemutatása a Zseb kávézóban, amikor Bándi Domokos
szakács néhány tál sajtos melegszendvics kíséretében adja is az instrukciókat az új sajtról.

  

„Ehhez egy rendkívül testes vörösbor talál. Nagyon jó tésztás ételeket lehet készíteni belőle, az
ízvilága kegyetlenül jó. Van egy selymessége is, de ami nagyon tetszik benne, az az utóíze" –
hangzik el a konyhafőnöktől.

  

Amit nyomban el is hiszünk neki, hisz épp a konyháról érkezik, és a Keresztúri termékek
reklámozására kivonult marketingosztály is legalább akkora csodálkozással hallgatja Domokos
szavait, mint a jelenlévő újságírók.
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  De ne titkoljuk tovább, a Cheddar sajtról van szó, ami nem a megszokott, tömbben vásároltsajtok jellemvonásait viseli. Elkészítési módja, intenzív ízvilága és aktív utóíze a prémiumkategóriába emeli a sajtot.  A prémium kifejezés sajnos nem csak a felhasznált anyagok és a késztermék garantáltminőségi szintjét jelenti, hanem legtöbbször a magas árat is. A Keresztúri sajt készítői most eztpróbálják meghazudtolni.  Tankó László a Keresztúri tejfeldolgozó üzem ügyvezető igazgatója úgy gondolja, a régió ismegérdemli a minőségi termékeket, a székely embernek is elkészíthető egy felsőbb kategóriássajt, ami meg is megfizethető. Azt vallja, hogy amit főzünk, azt együk is meg, és ha már miesszük meg, akkor legyen minőségi. Tankó szerint úgy szeretnék elérhető áron tartani azínyenc sajtot, hogy a minőséghez ne nyúljanak.  

  Valószínűleg nem ez a termék lesz a cég fő bevételi forrása, hiszen a sajtot, miután kézzelösszegyúrtak, majd préselték, csak egy fél éves speciális érlelés után küldik az üzletek polcaira.  Mint megtudtuk, először a Merkúr üzletláncban kezdik meg az árusítását. A kb. negyedkilónyiháromszögű sajt 13 lej körüli áron lesz elérhető.  Az angol eredetű sajt nem idegen a keresztúri szövetkezet számára, hiszen a két világháborúközött már gyártott olyan minőségű Cheddar sajtot, amit Angliába exportáltak.
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