A nagyon nagy udvarhelyi pizzateszt
2015. majus 15. péntek, 09:29

A szendvicsteszink utan szikséglnk volt néhany hétnyi, hénapnyi pihenére, hogy
emésztérendszeriink felocsudjon a sokkbdl. Ezuttal a posztmodernkori székelyek nép-nemzeti
eledelét, a pizzat késtoltuk meg.

Elsé kérben csak olyan pizzakat teszteltiink, amiket hazhoz széllitanak — azt is tegylk hozza,
hogy mindegyik esetben a pizzéria vagy étterem specialitasara voltunk kivancsiak feltételezve,
hogy mindenhol az a legjobb. Rendeléskor mértik a kiszallitasi idét is, igy ez is nagyban
befolyasolta a végs6 helyezést. A tesztelést a szerkesztéségi tagok végezték iz és kinézet
alapjan, 1-t6l 5-ig terjedd skalan osztalyoztunk, teljesen szubjektiven
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Tdbb napon keresztll csak egy-két pizzat rendeltlink naponta, azért, hogy az izkavalkad ne
tévedjen el az izlel6bimbdink kézti rogds uton. A 12-15 6ra kdzotti csucsidét szemeltik ki a
tesztelésre, és mi tagadas, megesett, hogy ebéd helyett uzsonnat kaptunk.

PIZZA

A pizza sz06 az olasz ,picea" sz6bol ered, amelyet a romaiak a kenyér kemencében sitésének
leirasara hasznaltak. A pizza elsé feltlinése a dél-italiai gorég kolénidk idejére tehetd. Elészor
Vergilius Aenisaban emlitik.

A korai pizza elkészitésénél paradicsom helyett mézet hasznaltak, hiszen a paradicsom ekkor
még ismeretlennek szamitott Eurépaban. Csak a XVIII. szazadtol hasznaltak paradicsomot a
pizza elkészitésehez, f6leg Napoly szegénynegyedeiben volt ez divat. A pizza Napoly igazi
turistalatvanyossaga lett. A Napolyba latogaték elzarandokoltak a varos szegénynegyedeibe,
hogy kiprobaljak a helyi specialitast.

A modern pizza feltaldlasat a napolyi Raffaele Espositonak tulajdonitjak, aki az 1780-ban
alapitott és ma Pizzeria Brandi néven még mindig mikddd Pietro e basta cosi stitédében
dolgozott. 1889-ben a szavojai I. Umberto kiraly és Margherita kiralyné latogatasa alkalmabol
kilénleges pizzat készitett. A pizza az olasz trikolér szineibdl épllt fel: z6ld (bazsalikom), fehér
(mozzarella) és piros (paradicsom). Készit6je elnevezte Margherita pizzanak, a kiralynd utan,
tehat ez volt a legelsé pizza, és innen ered sokak kedvenc pizzajanak a neve.

1830-ig a pizzakat nyitott standokon arultak, és utcai arusok kinaltak 6ket. Az elsé mai
ertelemben vett pizzéria 1830 kérnyékén nyilt meg Napolyban, a neve Pizzeria Port'Alba volt.
Ekkor a pizza volt az egyetlen étel Napolyban, amihez a szegény emberek hozzajutottak télviz
idején.

Forras: campaniaegyutt.hu
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Fontos megjegyezni, hogy egyik pizzahoz sem kértiink semmilyen éntetet, hogy ne
befolyasoljuk az eredeti izét. Amugyis, a ketchup amerikai ,kdzvetitéssel" kerllt a kilencvenes
évek Romanidjanak elsd pizzaira, azbéta sem lehet leseperni onnan, holott Olaszorszagban egy
jobb nevi pizzéridban minimum kirdhégnek, ha ketchupot kérsz ra.

9. Elit Bar&Pizza - Elit pizza

,Olyan, mint gyermekkorunkban a strandon a mikrézott Calypso-s szendvics, Uszas utan
jolesett" — harapas utan ez csuszik ki egyikiink szajan. Mintha bolti tésztabdél készilt volna, és
nincs rendesen megstlve — hangzik a masik sommas megallapitas. A sajt sem tlinik
mozarellanak, inkabb akcios sajtnak valamelyik aruhazbal.

A feltétek bacon, kukorica, sonka, sajt és csirkemell, nagyjabdl ezek a dolgok vannak minden
hazhoz rendelt pizzan. Ebben a térténetben a legszinvonalasabb a pizzafutar szemuivege volt,
igy ez tébb méltatast nem is érdemel.
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Ar: 15.90 lej (ebbdl a doboz 1 lej, kiszallitasi dij nincs)

Kiszallitasi id6: 43 perc

izz15

Kinézet: 2,78

Osszpontszam: 2,14

8. Pizza Gusto — Gusto pizza

Rendeléskor széltak el6re, hogy csak fél egy utan tudnak szallitani, mert csoportos rendelésiik
van. Az étlapot tartalmazo6 széthajthatd szérolapban egy szalvétat helyeztek, eddig az egyetlen
cég, ami ilyesmivel is kedveskedik.

,Ugy megvan fokhagymazva, mint a hajderménk(i" - az elsé szerkesztdségi reakcié a
Jraharapas” utan. Tésztaja mar-mar idegesitéen vékony. Ahhoz képest, hogy gusto pizza és
duplasajtos, nem is annyira zsiros, és nem is annyira sos, mint ahogy szokva vagyunk.
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s

. Szarvas Etterem - Pék kedvence

Jol meg van pakolva székely médra, ugyanakkora zsirbomba, mint egy Csulék Pékné mddjara
— talan nem véletlen a névvalasztas. Gomba, kukorica, kolbasz, szalami, hagyma, sajt van rajta,
de ha mindenbdl kevesebbet tettek volna, jobban jarna a fogyaszté.
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Kinyitod, ranézel, s mar érzel is magadon plusz 3 kil6t. Tésztaja jellegtelen, széle hajaz a
kenyérre, de legalabb meg van rendesen sitve. A pizzak zsiros kenyere elnevezés tokéletesen
illik ra.
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zZeria -

. Laguna agun:

Normalis hangja volt a diszpécser csajnak, nem tal erotikus. A kiszallitasi idé 32 perc volt, s
taldn nem véletlenll: pontosan 32 cm a Laguna specialitasanak az atmérgje, ahogyan azt
reklamozzak is. A pizza izét a savanyusagbdl kivett csipds paprika adja meg, a vérésbabbal
nem vetették el a sulykot. Felt(iné az olcsé alapanyag felhasznalasa, az 6sszedllitas (bab,
csipds, kukorica) valamiféle mexikéira hajaz.

A tészta nincs eléggé megsilve, hogy ha éhes vagy, és hirtelen jol akarsz lakni, akkor
tOkéletes. lgaz, ez egy otthoni j6 meleg szendviccsel potolhatd. A sonka nem rossz rajta, de
valahogy nem jén, hogy még egyet egyink belble.
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he Spirit Factory — Parasztos pizza

12:19-kor rendeltlink, 1 érara igérték, 13:51-kor ismét hivtuk éket, akkor negyed 6rat saccoltak
— igy tébb mint masfél 6raba telt a kiszallitasa. Ezalatt az éhségtél hajtva levakarjuk a h(itérél az
odafagyott ételparat, és kinyaljuk a kérmink aldl.

A haz specialitasat kértlk, a Parasztos pizzat kaptuk. Ezen feltétként kolbaszt, paprikat, sajtot,
hagymat és bacont fedeztlink fel. Tésztaja nem vastag, jonak tlnik.
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g e e S L Mitkesen,
izzeria — Diablo pizza

Ami egybdl feltlint, hogy a széle szaraz, j6 Ureges, és kicsit meg is van égve. A tészta rendesen
meg van kelesztve. Az alapanyagok atlagosak, az olcsésag itt is dominal, semmi extra nincs
rajta, a konzervkukoricat nem sajnélték réla, akarcsak a gombat. Hiaba a mennyiség, ha nincs
mindség, a gomba ize még igy is alig érz6édik, az izek nem hogy nem ,kristalyosak", de nincs
egy domindns, karakteres iz, amihez a tébbi igazodna. Barmi mas is kerllt a pizza felszinére,
azt a vastag sajtréteg jol elreijti.
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Septimia Station étterem - Septlmla pizza

A ,Pizzat szeretnék rendelni!" kérésre a ,Hat igen, lehetséges!" valaszt kaptuk. Azt is
el6rebocsétotta a vonal mésik felén levé férfi, hogy kérllbelll egy ora alatt ér ki a pizza. Utdlag
hozzatehetjik, hogy ezt sikerult eltaldlnia. A Septimiabdl ugyanis egy futarszolgalat szallit
hazhoz, a futar nem tudta, mibdl lehet valasztani: ,Adom a kollégat, 6 megmondja,milyen pizzak

vannak!". A Septimia nevl specialitas feltétjei koz6tt hagyma, szalonna, reszelt tojas, sonka és
sajt volt.
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Ez adta eddig a legnagyobb vizudlis élvezetet, igazi szinkavalkad jatszik a tészta felliletén.
Sarga, vords és fehér harmédniaja teszi kivanatossa a pizzat, az olivabogy6é mar csak
megkoronazza azt. Szalami, sonka, kukorica, gomba van rajta és mindezek jél elkllénithetéek
izben is. A tészta meg van kenve paradicsomszosszal, s az sem mellékes, hogy rendesen
felszeletelték, igy a szerkesztdségi hiénaknak csak ki kellett emelniiik a szabdlyos, egyforma
szeleteket a papirdobozbdl.
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