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Romantikus lelkiletleknek ajanlott a Vidéki Pékség meglatogatasa: Oroszhegyre igazi
mesebeli Gton, fd&k mentén érkezlnk, majd a postaval és a ki tudja hdnyas szamu italmeéréssel
szemben kanyarodunk be egy kis utcaba, melynek végén rendezett, csendes udvaron ott a
hely, ahol a mindennapi készul.

Fotok: Kakasy Botond

A méretes éplletet és kdrnyékét vizslatva, meg sem gondolnank, hogy ez valaha azzal a céllal
j6tt 1étre, hogy a helyieknek, az oroszhegyi embereknek biztositsa a kenyeret. Manapsag ennél
joval tébbrdél van sz6: azon tdl, hogy itt mindenki a Vidéki Pékség kenyerét eszi, naponta tébb

mint kétezer kenyeret sttnek. Erre csak csettinteni tudunk, de most mégsem ezért vagyunk itt.

Edes almok

Nem is olyan rég egy isteni tortaval leptek meg a pékség gazdai, ami annyira j6 benyomast tett
rank, hogy gondoltuk megnézzik, hogyan készul egy ilyen, szines-szagos, fotdval ellatott
stitemény. Eppen ezért latogattunk el Oroszhegyre, ahol betekintést nyerhettiink egy ilyen
cukraszati mliremek létrej6ttének folyamataba.
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Az idilli kbrnyezetben megbuvé pékség egy igazi sutdipari komplexumot rejt magaban. lde mar
a bejutas sem egyszer(, tobb ajton keresztil vezet az ut, majd j6n a kételezd, antibakterialis
kézmosas, és hofehér kdpenyt meg hajhalét is kapunk, igy mar szinte a NASA-nal érezziik
magunkat.

A frissen sUlt kenyér illatat drasztd oridsi termen at vezet az Ut egy kisebb szegletbe: ez a
cukraszlabor, ahol nemcsak torték, de sitemények egész garmaddja is készl. A cukrdsz néni
mar vart rank, az asztalon be vannak készitve a sziikséges alapanyagok és kellékek.

Rogton elnézést is kérnek, a torta piskotalapjait mar elére megsutétiék, ugyanis ez 30-40 percet
vesz igénybe, és ezzel nem akartak farasztani. Mig a pihe-puhan diszelgé lapokat csodaljuk,
tekintetlnk egy oriasi bodonre vetll, ami tele van erdei gyimdolcsds lekvarral: azonnal meg is
allapitjuk, hogy ezzel egy egész falka 6vodas nagyon jol tudna szérakozni.

Hazépités lagzi modra

A cukrasz néni hozza is lat a torta készitéséhez: nagyon latszik a gyakorlat, fotosunknak
tébbszdr is ra kell szélnia, hogy egy kicsit lassabban dolgozzon, mert kilénben nehéz lesz
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megorokiteni a pillanatokat. Ez a serénység az egész cukraszlaborra jellemzd: olyan
gyakorlatiasan é€s gyorsan mozognak kéraléttink, mintha épp egy lagzira készilnének egy
falusi konyhaban, és egy oriasi tortat stitne egy nagy csalad.

Kdzben elkészil a krém, ami majd dsszefogja a torta lapjait. Ebbe kerll joghurt, tejszinhab, és
egy j6 adag abbdl a hatalmas bdddn lekvarbdl is, valamint néhany szem erdei gyimadlcsoét is
belecsempésznek. Kérdésemre, hogy ez ugye konzervbdl van, nevetés a valasz, majd érkezik
a felvilagositas, hogy az 6sszes erdei gylimdlcs a kdrnyékbeli erd6kbél szarmazik. igy mar
mindjart maskeépp izlelgeti az ember a tortat.

A piskétalapok sorban kertilnek egymasra, k6zéjik meg a krém, ami 6sszefogja az egész
alkotast — mintha hazat latnank épdlni. Az igy 6sszerakott torta 6t percig megy a hiit6be, ez
alatt megint van idénk nézelddni. Az egyik sarokban Ujabb érdekességet vesziink észre: ez
minden haziasszony alma, egy méretes, automata habverg.

A fényképezogeéptol a tortaig
Kdzben megérkezik a torta €ke, az ostyalap. Ez igy 6nmagaban nem lenne kllénleges, de a

lapot egy fénykép disziti, ami ételfestékkel kerilt ra. Megnyugtatnak, hogy kéze nincs a
nyomdafestékhez, teljes mértékben ehetd, akarcsak az ostya, ami tulajdonképpen ugyanaz,
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mint, amit a templomban is hasznalnak.

Az A4d-es lapbdl mérndki precizitdssal vagja ki a kor alaku részt a cukrasz néni, ez kerll a torta
tetejére. Ezt egyébként szinte barmilyen tortara ra tudjak rakni, gyakorlatilag csak az izlésiink
szab hatart, hogy milyen finomsagra keérjik a képet. Persze magéatél nem all meg, kell egy kis
ragaszto a tortalap tetejére: ez sitémargarin, amit olyan vékonyan kennek, mint a zsiros
kenyérre a zsirt — allapitom meg. Varoson! — egésziti ki a zsiros hasonlatot kisérénk.

Ha mar a fényképes ostya is felkerilt, a tortat tejszinhabos réteggel vonjak be kivilrél, majd jén
a diszités. Mi korulbelll itt dobtuk volna el a kanalat, ehhez a munkahoz kétélidegek kellenek: a
sttemény oldalara és tetejére egyenként, kézzel kerlilnek fel a kis hab-péttydk. Kimondottan jél
néz ki, de neklnk biztosan nem lenne tirelmiink hozza.

4/6



Latvanytorta a meseerd6bdl
2013. aprilis 23. kedd, 15:02

A diszités mar tényleg az utols6 mozzanat, ezzel kész is van az alkotas. Innen mar csak a
szeletelés és a fogyasztas van hatra. Jol gondoljuk meg, milyen fotét, grafikat, vagy széveget
rakunk a sUtink tetejére, ugyanis sokszor annyira jol néz ki, hogy nem lesz sziviink belevagni.
Pedig kar lenne kihagyni, az ize mindent megér.

Miért rendelj egyedi fényképes tortat a Vidéki Pékségtél ajandékba?

- Mert a legmendbb ajandék, amit a barataiddal egyditt fogyaszthatsz

- Mert barmit megjelenithetsz a fényképes tortan (pl. fotét szeretteidrél, a kedvenc figuradrol
vagy személyes Uzenetet stb.)

- Mert tetszés szerinti formara kivitelezzik neked a tortat (pl. sziv alak, négyzet, kerek, stb.)

- Mert mar neten is megrendelheted!

- Mert helyi, egészséges alapanyagokbdl sitjik nagy szeretettel!
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» A fényképes torta megrendeléséhez kattints ide
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http://www.videkipekseg.ro/szulinapi-tortak

