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Hozzavalok:

csirkeszarny, csirkecomb
1 kg durvasé

1 db citrom

viz, zsiradék, sor

Elkészités:

A csirkerészeket megpucoljuk, megmossuk. A tepsibe teszlink két réteg aluféliat és arra
radntjuk a sot, j0l meglocsoljuk vizzel és ratesszik a csirkedarabokat. Megkenjik ket egy
kevés zsiradékkal, rarakjuk a citromkarikakat, és maris betesszik silni 6ket.

Fontos, hogy semmilyen f(iszert ne tegylink ra, mert a sés paratél kelléen izletes lesz a
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csirkénk. Sutétél fliggéen korulbelll egy érat sitjik dket. Miutan szép ropogdsra megsiltek,
kivesszUk és friss citromkarikaval talaljuk 6ket. Ezzel a modszerrel izletes grillcsirkét is
készithetlink, de természetesen annak sokkal nagyobb a sllési ideje. Ha inyencek vagyunk
sulés kdzben sorrel is kenegethetjuk.
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