Fanta szelet
2016. marcius 21. hétf6, 06:23

Ez a sitemény nem csak finom, de szemet gydny6rkddtetéen szép is. A harom kilénallé réteg
latvanyabdl mar sejthetjik, hogy egy nem mindennapi desszerttel allunk szemben, aztan a
kostolaskor errél meg is bizonyosodhatunk.

Hozzavaldk: (8 fore)

Tészta

6 tojas

6 ek cukor

1 dl olaj

4 ek liszt

2 ek kakaopor
1 tasak stt6por

Tuarokrém

1 kg Kereszturi tehénturo
2 db Kereszturi vaj

20 dkg cukor




Fanta szelet
2016. marcius 21. hétf6, 06:23

Udité krém
8 dl szénsavas narancsos udit6
2 tasak vanillias pudingpor

Elkészités

Lap

6 tojast szétvalasztunk kilén fehérjére és sargajara. A 6 tojasfehérjét keményre verjink 6 ek
cukorral, majd a megmaradt 6 tojassargajat 1 dl olajjal keményre kavarjuk, és dsszekeverjik 4
ek liszttel, 2 ek kakadval és egy tasak sitdporral. Az igy kapott masszat tepsibe 6ntjik, és 200
°C-ra elémelegitett stutében megsutjiuk.

Tarokrém
1 kg Kereszturi tehénturot 6sszekeverlink 2 csomag szobahémeérsékletld Kereszturi vajjal, izlés
szerint cukorral izesitjik, majd a kihdilt tésztara kenjik.

Udité krém
8 dl szénsavas narancsos Udit6t és 2 tasak vanillids pudingport 6sszekeveriink, és lassu tizén
6sszef6zonk. Egy kis ideig hdlni hagyjuk, és a turokrémmel megkent tésztara éntjik.

Az igy elkészllt siteményt egy estére hitdbe tesszik, hogy 6sszealljon, majd szeletekre
vagjuk, és talaljuk.
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