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Hozzavalok:

25 dkg liszt 12 dkg vaj 1 dkg szaritott élesztd (Dr. Oetker) 2 tojas kis s6 3 ev6kanal cukor
izlés szerint reszelt citromhéj annyi tej amennyit a tészta jél felvesz a tetejére 45 dkg érett
szilva, izlés szerint cukor és fahéj Az élesztét nem szikséges el6re feloldani tejjel, de j6 ha a
tej kissé langyos. A tészta anyagait j6l 6sszedolgozzuk, izlés szerint teszlink bele egy kis
reszelt citromhéjat, amely érdekes izt ad neki. Letakarva kb. 45 percet pihentetjlk, addig is a
szilvakat kimagoljuk, lecukrozzuk és megszorjuk fahéjjal. Miutan a tészta j6l megkelt, ujjnyi
vastagsagra nyujtjuk, vajjal és liszttel kikent tepsibe tesszik. Tetejét megszorjuk kevés
zsemlemorzsaval és feldiszitjik szilvakkal. EI6re melegitett tlizhelyen lassu tizdn atsiitjik.
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