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Hozzavalok:

4 tojas 20 evBkandl liszt 13 ev6kanal cukor 13 evékandl olaj 13 evékandl tej 2 sttépor 40
dkg reszelt alma 200 ml tejszinhab fahéj Elkészités:
A tojasokat szétvalasztjuk, a sargakat cukorral, stit6porral, liszttel, olajjal és tejjel jol
0sszedolgozzuk. Kanalanként adunk hozza mindent, simara keverjik, legjobb, ha mixerrel
dolgozunk. A tojasfehérjékbbl kemény habot verlink, a végén 6vatosan hozzaadjuk a tésztahoz.
Vajjal és liszttel kikent tepsibe dntjik, lassu tlizén megsutjuk.
Az almat izlés szerint megcukrozzuk, beszorjuk fahéjjal, majd paroljuk.
A kih(lt tésztara ratesszik a parolt, mar hideg almat, majd végén egy keves tejszinhabbal
bevonjuk a tetejét és megszorjuk fahéjjal.
izletes, kénny( és hamar elkészithets siitemény.
Jé munkat és étvagyat hozz4a!
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