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40 dkg liszt,

25 dkg vaj vagy margarin,
20 dkg cukor,

4 tojas,

1 kg alma,

2 evlOkanal porcukor,

1 zacsko vanilias cukor,
1 zacské sitépor,

1/2 citrom leve,

1/2 teaskanal 6rolt fahéj,
csipetnyi s6

Elkészités:

Az almat meghamozzuk, aprd darabkakra — ujjbegy méretliekre — vagjuk, majd citromlével

meglocsoljuk (azért is, hogy ne barnuljon). A vajat vagy margarint habosra keverjik a cukorral,

a vanilias cukorral és a soval, majd egyenként hozzaadjuk a tojasokat is. (Kicsit faraszté
kevergetni, ezért jobb ha a vajat/margarint idejében kivessziik a hitébél.)

A lisztet 6sszekeverjik a sttéporral és a fahéjjal, majd a krémbe szitaljuk. Vegul belekeverjik

az almakockéakat is. A tésztabdl margarinnal kikent tepsibe evékandalnyi halmokat rakunk.
Elébmelegitett sit6ben 200 fokon (gaztlzhelynél 3-as fokozat) 15—-20 percig sutjuk.

Porcukorral meghintve talaljuk.
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