Mascarponekrémes tekercs
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Hozzavalok

Tekercshez:

4 tojas

4 pupozott kanal cukor

4 pupozott kanal liszt

1/2 liter viz

1 stt6por

1 vanilias cukor

Krémhez:

1 dl tejszin, 250 g mascarpone sajt (minden nagyobb élelmiszerizletben megtalélhatd), 1
vanilias cukor, mandula eszencia (elhagyhato)

Elkészités:

A tojasokat szétvalasztjuk, a fehérjéket kemény habb4 verjik. A tojassargajat cukorral, vanilias
cukorral és vizzel habosra keverjik, majd a stt6porral atszitalt lisztet, illetve fehérjehabot a
masszaba dolgozzuk. Sit6papirral bélelt tepsibe tessziik. 200 fokon 20 perc alatt megsissuk.
Tepsibdl kiboritjuk, porcukros ruhara tesszik és még melegen feltekerjik.

Mig hil a tészta elkészitjik a krémet. A tejszint a vanilias cukorral kemény habba verjik, majd
belekeverjik a mascarpone sajtot is. Ha van, cseppenthetiink bele mandula eszenciat.

A tésztat kiteritjuk, rakenjik a krémet, és Ujra betekerjik.

Porcukorral hintjik meg a tetejét.
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