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Hozzavalok:

2 napolyszelet lap
7 tojas

20 dkg cukor

5 evbkandl liszt

1 stutépor

20 dkg dié

20 dkg rahat

10 dkg mazsola
30 dkg porcukor

1 vaj

Glazur: 7 ev6kanal porcukor, 1 ev6kanal kakad, 1 didnyi vaj, 3 ev6kanal lobogé viz

Elkészités:

Piskota rész: A hét tojasfehérjét 20 dkg cukorral mixer segitségével kemény habba verjik.
Majd a lisztet, stit6port, mazsolat, aprora vagott diot és rahatot lassan adagolva dsszekeverjik
ezzel a habbal. A masszat lisztezett tepsibe rakjuk, és megsutjuk.

Krém: A tojassargakhoz 30 dkg porcukrot adagolunk, majd g6z f616tt péppé f6zziik. A forré
masszdaba belerakunk egy vajat, és addig kavarjuk, mig az beleolvad.

Glazur: A porcukrot, kakadt, vajat és a forro vizet j6l 6sszekeverjik, és azonnal kenhetjik is.

Miutan minden elkészUlt és kihdilt (kivétel a glazur), 6sszerakjuk a tésztat: egy napolyi lapra
rakenjik a krém felét, erre rdhelyezzik a piskotat, majd jéhet a krém masodik fele, masodik
napolyi lap, illetve a glazar.
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